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บทคัดย่อ 
 

การอบแห้งเป็นกระบวนการส าคัญในการถนอมอาหารและเพิ่มมูลค่าให้กับผลิตภัณฑ์ทางการเกษตร 

อย่างไรก็ตาม วิธีการตากแดดแบบด้ังเดิมยังคงประสบปัญหาด้านระยะเวลา ความไม่สะอาด และการปนเปื้อน

จากฝุ่นและแมลง ขณะที่การใช้ตู้อบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์แบบทั่วไปมักพบปัญหาการได้รับความร้อนมาก

เกินไปจนท าให้โครงสร้างเนื้อสัมผัสของผลิตภัณฑ์เสียหาย โครงงานนี้จึงได้พัฒนาชุดควบคุมอุณหภูมิและ

พลังานลมส าหรับการอบแห้งอาหารด้วยพลังงานแสงอาทิตย์ร่วมกับการพาความร้อน โดยใช้กล้วยน ้าว้าดิบหั่น

แท่งน ้าหนักเริ่มต้น 1,771 กรัม ความช้ืนเริ่มต้นร้อยละ 75 (Wet Basis) เป็นผลิตภัณฑ์ต้นแบบในการทดสอบ

สมรรถนะเชิงความร้อนและการควบคุมเป็นระยะเวลา 5 ชั่วโมง ท่ีอุณหภูมิเป้าหมาย 40 องศาเซลเซียส ผล

การทดลองพบว่า ระบบสามารถควบคุมอุณหภูมิภายในตู้อบแห้งให้อยู่ในเกณฑ์ท่ีก าหนดได้อย่างแม่นย า โดยมี

อุณหภูมิเฉล่ียตลอดการทดลองเท่ากับ 39.9 องศาเซลเซียส มีค่าความคลาดเคล่ือนเฉล่ียสะสม (MAE) ต ่าเพียง 

0.24 องศาเซลเซียส คิดเป็นประสิทธิภาพในการควบคุมอุณหภูมิสูงถึงร้อยละ 88 ซึ่งสามารถสั่งการสลับการ

ท างานของพัดลมกวนอากาศและพัดลมระบายอากาศได้อย่างถูกต้องตามเงื ่อนไขที่ออกแบบไว้ ในด้าน

ประสิทธิภาพการอบแห้ง ระบบสามารถระเหยน ้าออกจากผลิตภัณฑ์ได้ทั ้งหมด 1,231 กรัม ท าให้น ้าหนัก

สุดท้ายลดลงเหลือ 540 กรัม ส่งผลให้ความช้ืนของกล้วยน ้าว้าลดลงเหลือร้อยละ 18.01 (Wet Basis) และค่า

กิจกรรมของน ้า (aw) ลดลงจาก 0.99 มาอยู่ที่ 0.60 ซึ่งเป็นระดับที่สามารถยับยั้งการเจริญเติบโตของเชื้อรา

และจุลินทรีย์ได้อย่างปลอดภัย โดยระบบมีประสิทธิภาพการอบแห้งรวมร้อยละ 14.09 และประสิทธิภาพเชิง

ความร้อนร้อยละ 13.86 ผลการทดลองดังกล่าวยืนยันว่าชุดควบคุมสามารถใช้งานร่วมกับตู้อบแห้งพลังงาน

แสงอาทิตย์ได้อย่างมีประสิทธิภาพ และสามารถควบคุมอุณหภูมิให้เป็นไปตามค่าท่ีก าหนดได้อย่างเหมาะสม 
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